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Metzgerei Herbst-Tipp
s t;;;:ﬁ;t:jE_rn__-_.usr_'l_.x:-| Im Golddarm: Delikatess-
Schweinehals oder Leberwurst €/100g 1,60

Schweinebauch €/1kg 16,--
zum Grillen, natur oder gewiirzt

Schweizer Wurstsalat €/100g 1,55

Krakauer €/100g 1,65 Blutenfee s5%F.it- €/100g 2,69
mit oder ohne Kiimmel Bergkase mit
Wildblaten Dorfkéserei
Lyoner mit Gurken €/100g 1,55 Geifertshofen
dhin¥imamii-hhie o fiohenioke

Unsere TagesesSen rrisch fir Sie gekocht  Mimahme: voror:
ort €/Port

Mo: Schaschlik-Topf mit Butterreis und Salat (7 13,50/14,50

Di: Fleischkiichle mit Hérnchennudeln und Sommergemiise (113  13,50/14,50

Mi: Saure Kutteln mit Bratkartoffeln 13,50/14,50

im Ochsle: Kalbsleber mit Kartoffeln, Apfel, Zwiebeln, Salat 17,80

Do: y,Grillteller: Cevapcici FleischspieB, Wiirstchen,

dazu Djuvec-Reis und Krautsalat 13,50/16,50

Fr: Wildschweinbraten mit hausgemachten Spitzle,

Preiselbeer-Birne und Salat (1/3) 13,50/16,50

Deklarationspflichtige Allergene 1) Glutenhaltiges Getreide 3) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
7) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse inkl. Laktose 9) Sellerie 10) Senf

Angebote solange vorratig, Druckfehler/Anderungen vorbehalten. Alle Abbildungen: Symbolbilder/Serviervorschlage
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